IUG skal skaffe ny produktion af te i Zimbabwe med anvendelse af
solenergi

Foreningen Ingenigrer uden Greenser i Danmark har indbudt studerende pa to
lsereanstalter, et universitet og en erhvervsskole, til at deltage i et projekt til udvikling af
solenergidrevne tetgrringsanlaeg til produktion af hvid te i Zimbabwe. Det er
Ingenigrhgjskolen pa Aarhus Universitet og Copenhagen School of Design and
Technology/Kgbenhavns Erhvervsakademi.

Den ny metode med brug af solenergi skal anvendes i forbindelse med et projekt til
udvidelse af teproduktionen i Honde Valley i Zimbabwe fra almindelig produktion af sort te
til specialproduktion af hvid te.

Hondedalen er en af to primeere regioner for teproduktion i Zimbabwe.

"Vores idé er at fremstille et anleeg i en pris, der ggr det muligt for den enkelte tebonde
selv at producere hvid te til eksportmarkedet og derved tiene mere,” siger projektets leder
hos Ingenigrer uden Greenser, Bodil Nydal.

"Der skal anvendes lokale materialer for at gare projektet sa billigt som overhovedet
muligt, og solcellepaneler er en standardvare, der kan kgbes billigt.”

Hun bekraefter, at man i processen "har set pa, hvad der findes i forvejen” af sma eller
mindre tetgrremaskiner drevet af solenergi.

"Vi tilpasser og dimensionerer til de lokale forhold med hensyn til vejr og klima pa den ene
side og let tilgeengelige materialer pa den anden side,” papeger projektlederen.

Bodil Nydal kalder metoden for "klimavenlig lavteknologi”.

Det danske studenterprojekt drejer sig om at fa udviklet en prototype af en maskine til
terring af tebladene, der skal ende som hvid te. Ingenigrer uden Graenser har faet

udarbejdet specifikationerne, som er rundsendt. (Se faktaboks). Efter prototypen skal der
fremstilles tre til fem sma tetgrrere og en stor tgrremaskine til en pilotfase i Zimbabwe.

Hvid te er en dyrere te, der produceres i sma maengder i lande som Kina, Indien, Sri
Lanka, Nepal, Taiwan og Thailand. Den fremstilles fra den samme tebusk, Cammelia
Sinensis, som hovedtyperne sort, gran og oolong-te. Maden, som tebladende bearbejdes
pa, gar forskellen.

Til hvid te bruges kun knopper og unge blade, der handplukkes i det tidlige forar, inden
knopperne brister, og bladene folder sig ud. Derfor kan tebgnderne ogsa producere
teblade til sort te fra deres tebuske. De bedste hvide teer hgstes kun fa dage om foraret.

Hvid te er mild i smagen, har en sgdlig duft og bliver bleggul i farven.

Pa grund af den hgijere pris end for traditionel te er mange tedyrkende lande i dag
interesserede i ogsa at producere hvid te.

Det flerarige projekt til udvidelse af teproduktionen i Zimbabwe er i to dele. Farste del er
anslaet til at koste lige under en halv million kroner, som UG vil sgge fondsmidler til.



De sma tebgnder i Honde Valley

1056 mindre tebgnder i seks teproducerende omrader i Honde Valley i Mutassadistriktet i
Zimbabwe vil kunne fa nytte af den ny form for teproduktion, skannes det i
projektbeskrivelsen.

De sma tefarmere i Hondedalen har sveert ved at fa gkonomien til at lgbe rundt med de
nuveerende priser for deres produktion af sort te, som er en halv snes gange lavere end
prisen for hvid te pa verdensmarkedet.

Tebgnderne i Honde Valley afsaetter deres produktion af sort te til selskabet Eastern
Highlands Plantations Ltd, der bruger hydroenergi. Banderne, hvoraf mange i gvrigt ikke
har indlagt elektricitet, vil ogsa fremover afheende deres sorte te pa denne made.
Sterstedelen af Zimbabwes sorte te eksporteres til Storbritannien.

Den faerdige hvide te saelges altid i hele blade, aldrig som smabladet te.

Far markedsfaringen af hvid te fra Zimbabwe skal teen testes pa "smag og udseende” af
en teimportgr i Danmark.

Kommerciel produktion farst om nogle ar

Ingenigrer uden Greenser har faet en aftale med TE og KAFFE Specialisten i Karlslunde,
som er den stgrste importgr i Danmark af specialte, om at vurdere et parti hvid te, fem kg,
nar den tid kommer. TE og KAFFE Specialisten ejes af BKI foods A/S.

Der kan komme til at g& mindst 2-4 ar, fgr en kommerciel produktion af hvid te kan finde
sted i Honde Valley i Zimbabwe, papeger TE og KAFFE Specialistens leder, Sebastian
Alvarez, og projektleder Bodil Nydal erkleerer sig enig.

"Vi er ngdt til at kgre test i et helt ar pa grund af arstiderne og vejrforskelle i temperatur,
luftfugtighed og nedbgar pa produktionsstedet,” siger Bodil Nydal.

Projektet omfatter ogsa udarbejdelse af simple manualer til tebgnderne.

"Tebgnderne i Honde Valley er ivrige efter at komme i gang og karer allerede forsgg pa
egen hand med hvid te,” fortaeller Bodil Nydal.

Produktionen af hvid te kraever ikke et industrielt tarreanlseg som produktion af sort te.
Banderne kan derfor i princippet tagrre deres hvide te med brug af direkte sol.

Men en succesfuld tarring er fuldsteendig afheengig af vind og vejr.

Hvid te fra Hondedalen tarret pa denne made dumpede dog hos TE og KAFFE
Specialisten i Danmark.



Partnerskab med lokale aktgrer

Ingenigrer uden Graenser har aftalt partnerskab med Pensioners Union Trust of Zimbabwe
og Honde Valley Teagrowers Association

Et opfalgende starre projekt, som Ingenigrer uden Graenser naevner, omfatter den
sakaldte value chain, altsa hele strukturen for produktion, inklusive logistik og salg, af hvid
te i Zimbabwe.

Det er "nytaenkning og ganske spaendende”, siger projektleder Bodil Nydal. Hun haber, at
“resultatet kan have bred interesse”.

Bodil Nydal har en professionel baggrund som geograf og har tidligere arbejdet som
radgiver inden for landbrug og miljg i Zimbabwe og Mozambique.

Studerende fra to leereanstalter

Pa Kgbenhavns Erhvervsakademi regner lektor Ahmed Albayati med, at hans elever, som
arbejder med projektet, vil kunne praesentere et farste bud i slutningen af november,
begyndelsen af december. Det drejer sig forelgbig om to udenlandske studerende pa 2.
semester.

Ingenigrhgjskolen pa Aarhus Universitet har endnu ikke truffet nogen beslutning om at
deltage i projektet. | givet fald bliver det formentlig et afgangsprojekt” i en senere fase af
projektet, siger lektor Claus Melvad.
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Neest efter vand er te den mest udbredte drik i verden. Te produceres i 36 lande. Mest i
Kina og Indien, der star for mellem halvdelen og to tredjedele af den globale teproduktion.

FAKTABOKS om udvikling af en soldreven tetagrremaskine til hvid te som studenterprojekt.

| oplaegget fra projektgruppen hos Ingenigrer uden Graenser til en soldrevet tetagrringsmaskine
hedder det bl.a.

Det forventes, at eleverne i forbindelse med dette projekt vil udvikle en lgsning til en eller flere af
falgende:

- 1) Proces for produktion af hvid te i Zimbabwe.
- 2) Tetgrringsanleeg.
- 3) Metode eller produkt for maling af fugtighedsprocent i bladene.

Anlaegget skal kunne tgrre 250 kg friske teblade per gang.

- Processen skal besta af luftterring og skal fierne 25% af bladenes fugtighed.



- Bladene skal ’bages’ ved 40 grader celsius frem til, at de kun har 5% fugtighed tilbage.
- Bladene skal veere hele igennem hele processen.
- Fugtigheden skal aftage med 2.8-3.6% per minut, ikke mere.

- Bladene ma ikke blive misfarvede og skal derfor tgrres samtidigt og ma ikke ligge pa hinanden.



